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Inledning

Milj6- och samhéllsbyggnadsforvaltningen har under sommaren 2025 utfort ett arbete
med provtagning av kul- och mjukglass, samt milkshake hos majoriteten av glass-
forsaljarna i Hedemora kommun. Proverna togs den 26 juni och den 2 juli 2025 hos
elva verksamheter.

Glassprovtagningen utférdes som en service till kommunens medborgare, for att de ska
kunna kopa séker glass.

Syfte

Syftet med arbetet var att kontrollera hygienen vid glassforsaljarna, genom provtagning
av kul- och mjukglass, samt milkshake i Hedemora kommun.

Resultat

Proverna togs vid totalt elva verksamheter, varav sex salde kulglass, sju salde mjukglass
och en salde milkshake. Glassforsaljarna kunde sélja bade kul- och mjukglass, mjukglass
och milkshake eller en av glasstyperna. Det var en ny glassforsaljare i ar, Stjarnsunds
Bistro & Café. Nagra forsaljare hade slutat salja glass sedan forra aret och en
verksamhet hade inte startat sin glassforséljning an for i ar.

Det togs totalt 18 glassprover, inklusive fyra omprov. Vid den forsta provtagningen
beddmdes elva prov som tillfredsstallande och tre som otillfredsstéllande (Tabell 1).

Tabell 1. Resultat for glassprovtagning ar 2025.

Verksamhetsnamn Kulglassprov Mijukglassprov Milkshakeprov
Circle K Otillfredsstéllande

Dalaros Grill & Kok Tillfredsstallande | Otillfredsstallande

ICA Supermarket Hedemora | Tillfredsstéllande

Lappens Grill Tillfredsstallande | Tillfredsstéllande

McDonald’s Tillfredsstallande | Tillfredsstéllande
OKQ8 Tillfredsstallande

Sommarcafé Gammelgarden | Otillfredsstallande
Stjarnsunds Bistro & Café Tillfredsstallande

Stjarnsundskiosken Tillfredsstallande
TC Butik Tillfredsstallande
Wahlmans Tillfredsstallande

Efter omprovtagningen hos de tre verksamheter med otillfredsstéllande resultat visade
tva prov tillfredsstallande, ett var godtagbart och ett var otillfredsstallande (Tabell 2).
Hos Sommarcafé Gammelgarden togs tva omprov, det forsta omprovet var pa en
ooppnad forpackning i en annan frys och det andra omprovet togs fran en 6ppnad
forpackning i samma glassdisk som vid den forsta provtagningsomgangen.

Tabell 2. Resultat fér omprov.

Verksamhetsnamn Kulglassprov Mjukglassprov
Circle K Godtagbart
Dalaros Grill & Kok Tillfredsstéallande

Sommarcafé Gammelgarden omprov 1 | Tillfredsstallande
Sommarcafé Gammelgarden omprov 2 | Otillfredsstallande
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Diskussion

Resultatet for ar 2025 visar att totalt 13 glassprover fick en tillfredstallande bedémning,
vilket betyder att glassen har en god kvalitet. Det var fyra glassprover som fick ett
otillfredsstallande resultat, vilket beror pa att antalet Enterobacteriaceae var hogt. En
verksamhet i omprovtagningen fick ett godtagbart resultat, vilket betyder att bakterien
var pavisad, men inte i tillracklig mangd for att det ska vara otillfredsstallande.

Enterobacteriaceae ar en stor grupp bakterier som ses som en allmén hygienindikator
utan att innebdara en direkt halsorisk (Livsmedelsverket, 2023a). Enterobacteriaceae i
livsmedel kan bero pa dalig ravara, aterkontamination efter varmebehandling,
ohygienisk hantering eller olamplig tid-/temperaturférvaring.

Ett otillfredsstallande provsvar visade aven hogt antal av aeroba mikroorganismer 30°C.
Onormalt hogt antal aeroba mikroorganismer kan bero pa begynnande férskamning,
dalig rdvara, ohygieniska hanteringsforhallanden, for langsam nedkylning eller olamplig
tid-/temperaturforvaring (Livsmedelsverket, 2023b). Ett hogt antal aeroba mikro-
organismer kan forkorta hallbarhet och paverka den sensoriska kvaliteten negativt (dalig
lukt och/eller smak).

Vid bedémning av otillfredsstallande provtagningsresultat pa grund av bristande hygien
far verksamheten fortsatta sin glassforséljning, men behover se éver sina hygienrutiner
och val av ravara. Verksamheten far utreda orsaken och redovisa sina atgarder for att
glassen ska ha en god hygienisk kvalitet.

Efter provtagningen har alla verksamheter med ett otillfredsstéllande resultat informerat
om att de gatt igenom sina hygienrutiner och temperaturkontroller. Vi har bedémt att
verksamheterna som redovisat ett tillfredsstallande och ett godtagbart omprov har fatt
godkanda resultat.

Verksamheten som efter omprovtagningen fortfarande visade ett otillfredsstallande
resultat har meddelat att de tagit bort glassen fran vagnen, som genomgas och
kontrolleras vad géller temperatur. De kommer att ta egna prover for analys for att
sakerstalla att glassen haller god hygien.

En jamforelse med tidigare ars glassprovtagning visar att det ar farre glassforsaljare i ar
an forra aret. Resultatet pa provtagningen ar nagot samre i ar jamfort med forra aret.

Slutsats

Avrets glassprovtagning visar att glassen som séljs i Hedemora kommun 6verlag har en
god kvalitet, trots att resultatet &r nagot samre jamfort med forra aret. Det skiljer sig at
med vilka verksamheter som séljer glass och/eller har olika glasstyper fran ar till ar.
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